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Brindisi con SP1 bianco metodo classico
cantine Santa Venere

Focaccina morbida, mousse di forma |o caprlno
gambero rosso e tartufo nero de llino
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Polpo al pesto di basilico, stracciata e pomodorino
Ricciola maturata, cavolo rosso in carpione e salsa teriyaki
Mazzancolla croccante, gel di mango, pepe rosa, zenzero

Bocconcino di Pescatrice in crosta profumata con
mayonaise al pepe
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Risotto carnaroli di Sibari all’astice e porcini

Mezzi paccheri al ragu di cernia rossa, gambero bianco e limone
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-.. Trancio di corbarossa del Gargano stufata con carciofo alla brace *:

Cotechino e lenticchie

kX %k

= mems m =4

Dolci della tradizione

Acqua minerale, Vino Gaudio Cantine Magna Grecia,
Spumante Asti Cantine La Doja, Caffe

Lungomare S. Pugliese, 393 - CATANZARO
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